Aqualite

Sistema de Humidificacao para
Camaras Frigorificas e Armazéns

Todo sistema de refrigeracéo, resseca o produto fresco armazenado.
Incorporando a umidade na atmosfera da camara
atingimos os adequados parametros de conservacao.

A nossa empresa tem desenvolvido um sistema,
com tecnologia de Alta Freqliéncia,
que soluciona a perda de umidade na camara
e as gquebras de peso de armazenagem.
Desenvolvemos desenhos personalizados
para cada caso particular e as nossas Instalacoes
Sa0 entregues prontas para uso imediato, (chave-na-mao).
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EspecificacOes
Técnicas

AFC

Aplicacoes
Camaras de conservacgao e armazenagem
de frutas, verduras,
hortalicas, carnes,
enchidos e fumados,
peixes, queijos,
flores e plantas.
Armazéns de
maturacao

Material:
Aco Inoxidavel e
AVAeS

Electricidade:
220 V.

Funcéo:

A unidade trabalha com agua fria de rede, que previamente se
filtra e depura por Osmose Inversa. Seguidamente higieniza-se
com recurso a lampada UV e passa ao sistema de controlo que,
dependendo da percentagem de humidade relativa (Rh)
marcada, mantera uma umidade constante no interior da camara.

Inclui programa completo de gestao e manutencdo com software
Aqualife 3.2, de acordo com as disposi¢des do Ministério de
Saude e as normas HACCP.

Instalacao:
A medida
Chave-na-mao

Controlos:

Interruptor on/off marcha e avaria.
Leitura constante de Rh.
Indicadores de NAO Conformidade.

Empresa certificada de acordo com as nhormas UNE-EN-ISO 9001 e
UNE-EN-ISO 22000 com N° 7425-E
“Instalacdo de sistemas de humidificacdo para a conservacao dos produtos frescos”



