Aqualife

Systeme de Nébulisation
pour sections de Poissonneries

Nous augmentons les Ventes par impulsion
entre 5% et 20%
Nous maintenons uné humidité constante.
Nous rallongeons « la durée de vie »
de vos produits frais.
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Spécificites
Techniques :

SG

Applications:
Sections de
Poissonneries

Matériel : Installation: Eléctrique:
Barre en Inox et P.V.C. En fonction du meuble. 220 V.

Funcion:

L"unité travaille avec de I'eau de réseau préalablement filtrée et
désinfectée par lampe UV. Le systeme de contréle se charge
d’obtenir I"eau filtrée qui passe a un groupe de refroidissement
gui maintient 'eau a 1°C. Par la suite elle est administrée a la
barre de nébulisation au moyen de temporisateurs qui seront
préalablement ajustés en fonction des conditions particulieres de
chaque point de vente.

Un programme complet de gestion Aqualife 3.2 de maintenance
respecte l'accord des dispositions du Ministere de la Santé.

Dimensions: Contrdles:
Systéeme de Controle: 500 x 400 x 200 Interrupteur on /off
Equipement Electronique: 400 x 300 x 200 marche et arrét
Groupe de Filtration: 500 x 400 x 200 Indicateurs de NON
Groupe de Froid: 600 x 400 x 200 conformité

Nous Augmentons les Ventes par impulsion entre 5% et 20%.
Nous maintenons une humidité constante.

Nous rallongeons « la durée de vie » de vos produits frais.
Nous parvenons a ce gque les denrées maintiennent
toutes leurs qualités: poids, éclat, couleur, fraicheur...
Nous nébulisons avec de I'eau froide totalement filtrée
et désinfectée.

Entreprise certifiée en accord aux Normes UNE-EN-1SO 9001 et UNE-EN-ISO 22000
N2 7425-E « Installation de systémes d'humidification pour la conservation des Produits Frais »
“Equipements certifiés par le Ministére de la Santé (ACS - Attestation de conformité sanitaire)”



