Aqualife

Systemes d'Humidification pour
Chambres Froides et Entrep0ts

Son allie dans la conservation de produits frais.
Nous maintenons une humidité constante.
Nous rallongeons « la durée de vie »
de vos produits frais.
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Spécificités
Techniques :

AFC

Aplications:
Chambres de
Conservation,
Elaboration et
stockage de fruits, -
legumes, plantes, viandes, charcuteries, poissons, fromages, etc...
Entrep6ts de maturation des produits.

Matériel: Installation: Eléctrique:
Acier en inox. et P.V.C. En fonction du meuble. 220 V.

Fonction :

La Centrale travaille avec de |'eau froide, qui permet de filtrer et
de « purifier » par Osmose Inversée. L'eau passe par un état
hygiénique grace a la lampe UV ; puis par le Systeme de Contréle
qui, en fonction du pourcentage d'humidité relative (Rh) indiqué,
maintient une humidité constante a l'intérieur de la Chambre.

Un programme complet de gestion Aqualife 3.2 de maintenance
respecte l'accord des dispositions du Ministere de la Santé.

Dimensions: Contrdles :
Systeme de Contrdle: 600 x 400 x 200  Interrupteur on /off
Equipement Electronique: 300 x 250 x 200  marche et arrét
Groupe de Filtration: 600 x 400 x 200  |ndicateurs de NON

conformité

Tout systéme de réfrigération asseche le produit frais
entreposé. En intégrant de I'humidité dans I'atmospheéere
d'une chambre froide, nous obtenons les parametres adéquats
de conservation. Nous avons développé un systeme,

a haute fréquence, qui remédie aux pertes et aux conséguences
de stockage des produits frais. Nous développons des
conceptions personnalisées et livrons, clé en main,
I'installation requise a chaque nécessité.
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Entreprise certifiée en accord aux Normes UNE-EN-ISO 9001 et UNE-EN-ISO 22000
N& 7425-E « Installation de systémes d'humidification pour la conservation des Produits Frais »
“Equipements certifiés par le Ministére de la Santé (ACS - Attestation de conformité sanitaire)”




