etrds de cualquier pesca-

do, pertenezca a una es-
pecie u otra, hay todo un pro-
ceso, el cual integra a diversas
tareas, siendo cada una de
ellas de singular importancia.
De ahi que cuando el producto
llega a las pescaderias y a los
puntos de venta resulte im-
prescindible una accién mas:
mantenerlo fresco, en perfec-
to estado, con una humedad
constante.

Al tratar de adquirir un pro-
ducto pesquero de inmediato
nos fijamos en su brillo, color,
frescura, peso, porque a tra-
vés de esos factores llegare-
mos a la calidad deseada. Y en
este sentido es facil entender
el significado de una empre-
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dedicacién a los sistemas de
nebulizacién para secciones
de pescaderia, contribuye a
prolongar la vida del produc-
to fresco, manteniendo todas
sus cualidades y, en definitiva,
a colaborar en buena medida
en la aceptacion y comerciali-
zacion de los mismos.

AQUALIFE -certificada con
acuerdo a las normas UNE-
EN-ISO 9001 y UNE-EN-ISO
22000- ofrece todas las garan-
tias a sus clientes, a los que
ademdas puede desarrollar di-

sefios personalizados e incluso
realiza, llave en mano, la ins-
talacion requerida para cada
necesidad.

Las aplicaciones de los siste-
mas de Aqualife -puesto de
manifiesto en Conxemar- son,
evidentemente, un aliado y un
valor afadido a los productos
frescos.
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